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FederWERK	Konferenzpauschale	I	
halbtags / buchbar	ab	8	Personen	

1	Kaffeepause		
mit	Kaffee-	und	Teespezialitäten,	Laugengebäck,		
Fruchtjoghurts	der	Saison	oder	Blechkuchen	und	frischem	Obst	

2-Gang	Menü		
3	versch.	Hauptgänge	zur	Wahl,	mittags	oder	abends		
nach	Angebot	des	Küchenchefs	inklusive	Tischwasser		

Tagungsgetränke	im	Tagungsraum		 –	 55,00	€	

FederWERK	Konferenzpauschale	II	
ganztags / buchbar	ab	8	Personen	

2	Kaffeepausen		
mit	Kaffee-	und	Teespezialitäten,	Laugengebäck,		
Fruchtjoghurts	der	Saison	oder	Blechkuchen	und	frischem	Obst	

2-Gang	Menü		
3	versch.	Hauptgänge	zur	Wahl,	mittags	oder	abends		
nach	Angebot	des	Küchenchefs,	inklusive	Tischwasser		

Tagungsgetränke	im	Tagungsraum		 –	 63,00	€	

Halbpensionspauschale	
inkl.	Übernachtung	im	Einzelzimmer	mit	der	Teilnahme	am	
reichhaltigen	Frühstücksbuffet	

2	Kaffeepausen		
mit	Kaffee-	und	Teespezialitäten,	Laugengebäck,		
Fruchtjoghurts	der	Saison	oder	Blechkuchen	und	frischem	Obst	

2-Gang	Menü		
3	versch.	Hauptgänge	zur	Wahl,	mittags	oder	abends		
nach	Angebot	des	Küchenchefs	inklusive	Tischwasser		

Tagungsgetränke	im	Tagungsraum		 156,00	€	 –	

Vollpensionspauschale	
inkl.	Übernachtung	im	Einzelzimmer	mit	der	Teilnahme	am	
reichhaltigen	Frühstücksbuffet	

2	Kaffeepausen		
mit	Kaffee-	und	Teespezialitäten,	Laugengebäck,		
Fruchtjoghurts	der	Saison	oder	Blechkuchen	und	frischem	Obst	

2-Gang	Menü	mittags	und	3-Gang	Menü	abends	
3	versch.	Hauptgänge	zur	Wahl,	mittags	und	abends		
nach	Angebot	des	Küchenchefs	inklusive	Tischwasser		

Tagungsgetränke	im	Tagungsraum	 185,00	€	 –	

	
Unsere	Tagungspauschalen	beinhalten	die	Bereitstellung	des	Raumes	und	die	Stellform	sowie	Bestuhlung	Ihrer	Wahl.		Im	Preis	enthalten	sind	
die	Standard-Tagungstechnik:	1	Flipchart	mit	10	Papierbögen,	Moderatorenkoffer,	Beamer,	Smartboard,	Pinnwände,	 freies	WLAN	sowie	ein		
Notizblock	und	ein	Stift	für	jeden	Teilnehmer.	

	



	

	

60	m²	 90,00	€	 170,00	€	 65,00	€	

90	m²	 135,00	€	 250,00	€	 95,00	€	

165	m²	 225,00	€	 420,00	€	 160,00	€	

40	m²	 60,00	€	 110,00	€	 45,00	€	

36	m²	 90,00	€	 170,00	€	 65,00	€	

Die	 Bereitstellungskosten	 beinhalten	 die	 Reinigung,	 Energiekosten,	 Aufbau	 und	 Bestuhlung	 Ihrer	Wahl	 sowie	 die	 entsprechende	
Tagungstechnik.	Sie	entfallen,	wenn	der	Verzehrumsatz	das	Zweifache	der	Bereitstellungskosten	beträgt.	Sie	entfallen	ebenfalls	in	Verbindung	
mit	einer	Tagungspauschale	ab	8	Personen.	

	
	 	

In	der	Raummiete	ist	die	folgende	Tagungs-	
technik	enthalten:	
–	Das	ist	im	Moment	noch	Layoutsatz	
–	Das	ist	Layoutsatz	
–	Das	ist	noch	Layoutsatz	
–	Das	ist	im	Moment	noch	Layoutsatz	
–	Das	ist	Layoutsatz	
–	Das	ist	noch	Layoutsatz	
–	Das	ist	im	Moment	noch	Layoutsatz	
	
Auf	Wunsch	stellen	wir	Ihnen	weiteres	Equipment	
gerne	zur	Verfügung.	Die	Kosten	werden	nach	Auf-	
wand	berechnet.	
	



	



	

Verschiedene	Snacks	
…	für	Ihren	Cocktailempfang	oder	für	den	kleinen	Hunger	zwischendurch.	
	 	

KALTE	CANAPÉS	
Serviert	mit	Stangenweiß-,	Vollkorn-	oder	Dinkelbrot.		

	

	 	
Schwarzwälder	Rauchschinken	mit	Cornichons	 3,20	€	
Gekochter	Hintersaftschinken,	Kräuterquarktupfer	 3,20	€	
Brie	mit	gefüllten	Mandel-Oliven	 3,20	€	
Angemachter	Frischkäse	mit	Trauben	 3,20	€	
Mailänder	Salami	und	gebrochener	Parmesan		 3,50	€	
Parmaschinken	mit	Honigmelone	 3,50	€	

Gänseleberpastete	mit	Trauben	 4,50	€	
Roastbeef	mit	Sauce	Tatar		 3,50	€	

Pikantes	Tatar	vom	Rind	mit	Cornichons	 3,50	€	

Buchengerauchtes	Forellenfilet	mit	Meerrettich	 3,50	€	

Räucherlachs	mit	Sahnemeerrettich	 3,50	€	

Graved	Lachs	mit	Dill-Senfsauce	 3,50	€	

Heilbutt	geraucht	mit	Preiselbeersahne	 3,50	€	

Crevetten	mit	Cocktailcreme	 3,50	€	

	 	

WARME	CANAPÉS	 	
	 	
Kurpflaume	mit	Walnuss	im	Speckmantel,	gebacken	 2,00	€	
Frische	Dattel	im	Speckmantel,	gebacken	 2,00	€	

Mini	Pizzalottis	mit	Kirschtomate,	Mozzarella	und	Pesto	 2,50	€	
Vegetarische	Gemüserolle	mit	Brunnenkressecreme	 2,50	€	

Pikante	Hackfleischbällchen	mit	Pfeffersauce	 2,50	€	

Blätterteigtaschen	mit	verschiedenen	pikanten	Füllungen	 2,50	€	

Quiche	Lorraine	mit	verschiedenen	Füllungen	 3,00	€	
Speck-	und	Zwiebelküchlein	 3,00	€	

Kleines	Wiener	Kalbsschnitzel	mit	Preiselbeeren	 5,00	€	



	

AUFGESPIESST	IM	GLAS	 	
	 	
Schwarzwälder	Bauernschinken,	geräuchert	 2,50	€	
Gekochter	Hintersaftschinken	 2,80	€	
Mailänder	Salami	 3,50	€	
Torten	Brie	 4,00	€	
Gemüserohkost	im	Glas	mit	verschiedenen	Dips	 2,00	€	

	 	

HALBE	BELEGTE,	GARNIERTE	BRÖTCHEN	MIT	…	 	
	 	
Schwarzwälder	Bauernschinken,	geräuchert	 3,90	€	
Gekochter	Hintersaftschinken	 3,90	€	

Mailänder	Salami		 3,90	€	
Torten	Brie	 3,90	€	

Schweinemett	mit	roten	Zwiebeln	 4,00	€	
Saftiger	Krustenbraten	mit	Remoulade	 4,00	€	

Pikantes	Tatar	vom	Rind	 4,50	€	
Roastbeef,	rosa	gebraten	und	geriebener	Meerrettich	 4,50	€	

Allgäuer	Bergkäse	 3,90	€	

Räucherlachs	 4,50	€	

	 	

VESPER	 	

	 	
Butterbrezel	 2,50	€	

Griebenschmalz	auf	frischem	Roggenbrot	 2,80	€	

Obazda,	Zwiebeln,	Tomate,	Schwarzbrot	 3,50	€	

Unser	Wurstsalat	pikant	gewürzt	mit	Emmentaler,	Zwiebeln,	Brot,	Butter	 8,90	€	

Käseteller	mit	Allgäuer	Bergkäse,	Ranken,	Weichkäse,		
frischen	Trauben,	Feigensenf,	Bauernbrot	

	
9,80	€	

Knackige	frische	Salate,	Weißbrotcroûtons,		
gebratene	Putenbruststreifen,	geröstete	Pinienkerne	

	
11,50	€	

Für	2	Personen:	Schwarzwälder	Vesperplatte,	Speck,	Wurst,	Schinken,	Käse,	
garniert	mit	Melone	und	Trauben,	dazu	Butter	und	Brot	

	
19,80	€	



	

KLEINE	WARME	MAHLZEITEN	 	
	 	
Weißwürste	(1	Paar)	mit	süßem	Senf	und	Brezel	 5,00	€	
2	Stück	Maultäschle	in	leichter	Speckstippe,	Kartoffelsalat	und	Salatgarnitur	 8,90	€	

	 	

EINTÖPFE	UND	SUPPEN	
Die	Suppen	werden	mit	Brotkonfekt	serviert.		

	

	 	
Linseneintopf	mit	geräucherten	Mettwürstchen	 7,90	€	
Erbseneintopf	mit	Wienerle	 7,90	€	

Gulaschsuppe	mit	kräftiger	Rindfleischeinlage	 7,90	€	
Chili	con	Carne	mit	Feuerbohnen	und	Rindfleisch	 8,90	€	

	 	

SÜSSE	SNACKS	 	

	 	
Auswahl	erlesener	Kuchen	 2,80	€	

Obsttarteletts	 2,80	€	

Verschiedene	Muffins	 2,80	€	

Browniewürfel,	im	Glas	serviert	 2,00	€	

Auswahl	an	Teegebäck	 1,90	€	

Müsliriegel	 2,10	€	

Obstkorb	 2,50	€	

Obstsalat	im	Glas	 2,90	€	

Geschnittenes	Frischobst	 2,90	€	

Birchermüsli	im	Glas	 2,50	€	

Joghurt	mit	Müsli	und	Trockenobst	im	Glas	 2,80	€	

	 	

SONSTIGES	 	

	 	
Weitere	Menü-	oder	Buffetvorschläge	finden	Sie	unter	xxx	Downloads	oder	erhalten	Sie	gerne	per	
Post.		



	

	


